	…………………………..

(pieczęć Wykonawcy)
	Załącznik nr 1 do SIWZ

	FORMULARZ OFERTOWY

Dotyczy: postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na 
Dostawy sukcesywne artykułów spożywczych,

nr sprawy FZP.261.18.2019

	 NAZWA (FIRMA) ALBO IMIĘ I NAZWISKO WYKONAWCY :  

......................................................................................................................................................................................

SIEDZIBA ALBO MIEJSCE ZAMIESZKANIA WYKONAWCY:      

UL. ................................................................ MIEJSCOWOŚĆ..................................................................................

KOD POCZTOWY ………………………………    POCZTA ………………...…………………......….................
            

WOJEWÓDZTWO ……………………………….   POWIAT …………………………................………………..

NIP :                 .............................................................................................................................................................

TEL:                 ......................................................         FAX:               ……………………………………..………
ADRES E-MAIL:  ……………………………………………………………...…….......…..................…..

Adres do korespondencji, jeżeli jest inny niż powyżej: 

……………………………………………………………………………….………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………..… 

Adres strony internetowej, pod którym jest dostępny aktualny odpis z właściwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej: ………………………………………………………..………………….………...
Adres skrzynki ePUAP, na którym prowadzona będzie korespondencja związana z postępowaniem: ……………………………………………………………………………………………………………………………….

Numer rachunku bankowego (w przypadku wadium wniesionego w pieniądzu) lub adres (w pozostałych przypadkach), na jakie Zamawiający ma dokonać zwrotu wadium: …………………………………………………………………………..…………………………………………………..
Oferujemy wykonanie zamówienia zgodnie z wymogami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia wraz z załącznikami i przedkładamy ofertę: 

	A. ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA REALIZACJĘ PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA: 
Oferujemy wykonanie zamówienia za cenę: 

(wypełnić tylko w zakresie tych zadań, na które Wykonawca składa ofertę. Liczbę zadań skopiować w zależności od potrzeb) 

Zadanie nr …
Wartość brutto : ……………………zł  

(słownie:…………………………………………………………………………………………………………)

(wartość brutto razem z Formularza cenowego)

Zadanie nr …
Wartość brutto: ……………………zł  

(słownie:…………………………………………………………………………………………………………)

(wartość brutto razem z Formularza cenowego)

	B. 
TERMIN PŁATNOŚCI: 

(kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty, które podlega punktacji zgodnie z Rozdziałem VIII SIWZ)

1. Oferujemy termin płatności wynoszący: 

……… dni *
*należy wpisać oferowany termin płatności wynoszący: 50 dni lub 60 dni. 

2. Oferowany termin płatności jest taki sam dla każdego zadania, na które złożono ofertę.

1) Punkty w kryterium „Termin płatności” zostaną przyznane zgodnie z zaoferowanym przez Wykonawcę terminem płatności.

2) Punktacja zostanie przyznana w następujący sposób:

· 50 dni – 0 pkt.

· 60 dni – 40 pkt.

3) Wykonawca w kryterium „Termin płatności” może zaoferować wyłącznie termin 50 dni lub 60 dni.

4) Maksymalny termin płatności wynosi 60 dni. Jeśli Wykonawca zadeklaruje termin płatności dłuższy niż 60 dni, Zamawiający odrzuci ofertę jako niezgodną z SIWZ. 

5) Jeżeli Wykonawca nie wskaże w załączniku nr 1 do SIWZ – Formularz ofertowy żadnego terminu płatności lub zaoferuje inny niż ww. termin płatności (z zastrzeżeniem ppkt. 4)), Zamawiający przyjmie, że Wykonawca zaoferował termin płatności wynoszący 50 dni i przyzna 0 pkt. 

6) W kryterium „Termin płatności” oferta może otrzymać maksymalnie 40 pkt. (%).


	C. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA: 
Dostawy przedmiotu zamówienia odbywać się będą sukcesywnie w zależności od potrzeb Zamawiającego w okresie 12 miesięcy począwszy od dnia zawarcia umowy.


	D. INFORMACJA, CZY WYBÓR OFERTY BĘDZIE PROWADZIĆ DO POWSTANIA U ZAMAWIAJĄCEGO OBOWIĄZKU PODATKOWEGO: 

TAK / NIE *

*niepotrzebne skreślić
W przypadku udzielenia odpowiedzi „TAK”: 

Wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w odniesieniu do następujących towarów i usług (w zależności od przedmiotu zamówienia): …..………………………………………………………………………………………….………

Wartość towaru / usług (w zależności od przedmiotu zamówienia) powodująca obowiązek podatkowy u Zamawiającego to ………………….. zł netto ⃰ .

*dotyczy Wykonawców, których oferty będą generować obowiązek doliczania wartości podatku VAT do wartości netto oferty, tj. w przypadku:

□ wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów,

□ mechanizmu odwróconego obciążenia, o którym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 7 ustawy o podatku od towarów i usług,

□ importu usług lub importu towarów, z którymi wiąże się obowiązek doliczenia przez Zamawiającego przy porównywaniu cen ofertowych podatku VAT.

	E. ZAKRES RZECZOWY OBIĘTY NINIEJSZYM ZAMÓWIENIEM WYKONAWCA ZOBOWIĄZUJE SIĘ WYKONAĆ: 
…………………………………………………………………………

(odpowiedź: „własnymi siłami” lub „z udziałem podwykonawców”.

W przypadku udzielenia odpowiedzi „z udziału podwykonawców”: 
zakres objęty niniejszym zamówieniem zostanie wykonany w następujący sposób:

a) własnymi siłami:

.....................................................................................................................................................

(podać zakres rzeczowy)

b) przy udziale podwykonawców:

......................................................................................................................................................

(podać zakres rzeczowy)

	F.  ZOBOWIĄZANIA W PRZYPADKU PRZYZNANIA ZAMÓWIENIA: 
1) zobowiązujemy się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego; 

2) osobą upoważnioną do kontaktów z Zamawiającym w sprawach dotyczących realizacji umowy jest : 

......................................................................................................................................................................... 

e-mail: ………...……........………….………….tel./fax: .....................................................………………..; 

3) osobą upoważnioną do podpisania umowy z Zamawiającym jest :

......................................................................................................................................................................... 

e-mail: ………...……........………….………….tel./fax: .....................................................………………..;

	G. OŚWIADCZENIA: 

1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie wnosimy żadnych uwag ani zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy informacje niezbędne do przygotowania i złożenia oferty.

2. Oświadczamy, że uważamy się za związanych ofertą przez okres 60 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

3. Oświadczamy, że oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia na warunkach określonych w SIWZ oraz, że wymagania stawiane Wykonawcy oraz postanowienia zawarte we wzorze umowy zostały przez nas zaakceptowane bez zastrzeżeń.

4. Oświadczamy, że akceptujemy termin płatności zaoferowany w Formularzu ofertowym w pkt. B oraz formę płatności określoną w załączniku nr 5 do SIWZ - Wzór umowy.
5. Oświadczamy, że sukcesywne dostawy przedmiot zamówienia będziemy realizować w terminie określonym w załączniku nr 5 – Wzór umowy.

6. Oświadczamy, że przedmiot zamówienia będziemy realizować w okresie wskazanym w SIWZ oraz w załączniku nr 5 do SIWZ - Wzór umowy.
7. Oświadczamy, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty niezbędne do zrealizowania przedmiotu zamówienia (w tym podatek VAT i koszty związane z realizacją zamówienia itp.). 

8. Oświadczamy, że dostawy przedmiotu zamówienia będą realizowane zgodnie z:

· Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 z późn. zm.)
· Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 września 2010 r. w sprawie środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego ( Dz. U. z 2010 r., nr. 180, poz. 1214)
9. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu. 

1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 

* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

	H. INFORMACJA DO CELÓW STATYSTYCZNYCH:

Wykonawca jest: 

mikroprzedsiębiorstwem / małym przedsiębiorstwem / średnim przedsiębiorstwem *

* niepotrzebne skreślić

Zgodnie z ustawą z dnia 4 lipca 2004 r. o swobodzie działalności gospodarczej:

Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EUR.

Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EUR.

Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR.

	I. ZAŁĄCZNIKI DO OFERTY: 
1) ......................................................................................................................................................... 

2) .........................................................................................................................................................

3) …………………………………………………………………………………………………….. 

4) ……………………………………………………………………………………………………

Oferta została złożona na .............. kolejno ponumerowanych stronach. 


…………………………………
(opatrzyć elektronicznym podpisem kwalifikowanym

osoby uprawnionej do składania oświadczeń

woli w imieniu podmiotu)
Załącznik Nr 2 do SIWZ

FORMULARZ CENOWY

Dotyczy: postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na 
Dostawy sukcesywne artykułów spożywczych,

nr sprawy FZP.261.18.2019
Uwaga! 

Wszystkie wolne pola w tabelach wylicza i wypełnia Wykonawca

…………………….














/Nazwa Wykonawcy


  pieczęć firmowa/
Zadanie nr 1 

Mięso wołowe, wieprzowe, podroby wieprzowe, tłuszcze, wędliny wołowe i wieprzowe (kod CPV 15110000-2 Mięso)
	Lp.
	Nazwa i opis przedmiotu zamówienia
	Wymagana gramatura opakowania jednostkowego
	Minimalny termin przydatności do spożycia po dostawie
	Ilość na 12 miesięcy
	J.m.
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT

(%)
	Cena jedn. brutto
	Wartość netto
	Wartość VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10 (5x7)
	11 (10x8)
	12 (10+11)

	1
	Baleron - z karkówki, bez osłonki, niezbyt tłusty, parzony, świeży, dobrze krojący się na maszynie
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	50
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Boczek surowy bez kości
	-
	5 dni
	5
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Boczek wędzony bez żeber i ścięgien niezbyt tłusty
	-
	5 dni
	10
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Cielęcina zadnia - bez kości , świeża , niemrożona
	porcje ok.2kg
	5 dni
	5
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Golonka wieprzowa, świeża niemrożona 
	1 szt. do 0,80 kg
	5 dni
	5
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Kabanosy wieprzowe - cienkie , klasyczne ,wędzone 
	 
	5 dni
	10
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Karkówka wieprzowa bez kości, bez tłuszczu, świeża ,niemrożona, 
	porcje pieczeniowe ok. 2 kg
	5 dni
	400
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Kaszanka  z kaszy gryczanej, świeża, w cienkiej osłonce naturalnej o smaku i zapachu właściwym dla danego wyrobu
	1szt ok.150g
	5 dni
	20
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Kiełbasa biała, świeża w naturalnej osłonce
	1 szt. od 100 do 120 g
	5 dni
	250
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Kiełbasa parówkowa wieprzowa w naturalnej osłonce, o zwartej konsystencji i charakterystycznym zapachu i smaku, świeża
	1szt ok.100g
	5 dni
	20
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	kiełbasa szynkowa- świeża. konsystencja  zwarta, dobrze krojąca się na maszynie, smak i zapach swoisty dla tego rodzaju wędliny.
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	1000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Kiełbasa zwyczajna parzona, w naturalnej osłonce - świeża, niezbyt tłusta, o zwartej konsystencji, zapachu i smaku charakterystycznym 
	-
	5 dni
	100
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Kiełbasa krakowska parzona -niezbyt tłusta konsystencja jednolita nie krusząca się przy krojeniu maszynowym
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	400
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Kiełbasa rawska świeża ,konsystencja zwarta ,dobrze krojąca się na maszynie 
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	400
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Kości, świeże 
	-
	5 dni
	700
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Łopatka wieprzowa bez kości, bez skóry, golonki i tłuszczu, świeża , niemrożona,  
	porcje pieczeniowe ok. 1,5 kg
	5 dni
	3500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	Mielonka (Lunch Meat) nie tłusta, o zwartej konsystencji ,zapach i smak swoisty dla tego rodzaju wędlin
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	20
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	Mięso wołowe bez kości, z udźca z młodego bydła, świeże niemrożone,
	porcje pieczeniowe ok. 2 kg
	5 dni
	600
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	Mięso wołowe z kością ekstra (rozbratel), z bydła młodego, świeże, niemrożone, część środkowa
	porcje ok.2kg
	5 dni
	3 000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	Mięso wołowe z kością, zwykłe - szponder - niezbyt tłuste z bydła młodego ,niemrożone
	porcje ok.2kg
	5 dni
	500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	Ogonówka wieprzowa wędzona bez sznurowania, wędzonka wieprzowa parzona bez sznurowania, świeża, nie żylasta, dobrze krojąca się na maszynie.
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	100
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Ozory wieprzowe 
	-
	3 dni
	3
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	Parówki - paluszki wieprzowe, świeże, w łatwo zdejmowanej osłonce, o zwartej konsystencji, łagodnym smaku, nie pękające podczas podgrzewania, o zawartości mięsa wieprzowego powyżej 60%
	1szt.od.60g -100g
	5 dni
	20
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Pasztet wieprzowy- konsystencja jednolita, nie popękana warstwa zewnętrzna, nie kruszący się przy krojeniu, zapach i smak swoisty dla pasztetu wieprzowego
	1szt1kg -1,5kg
	5 dni
	20
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	Podgardle wędzone
	-
	5 dni
	3
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	Polędwica sopocka - wieprzowa  ,wędzona, parzona ,chuda , dobrze krojąca się na maszynie , bez sznurowania 
	1szt 1kg -1,5kg
	5 dni
	800
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	Polędwica wieprzowa - chuda , świeża , niemrożona
	porcje pieczeniowe ok. 1,5 kg
	5dni
	10
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	Salceson włoski świeży konsystencja zwarta, bez zanieczyszczeń, chrząstek
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	10
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	Schab wieprzowy bez kości i tłuszczu, świeży, niemrożony 
	porcje pieczeniowe ok.2kg
	5 dni
	2500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	Słonina surowa, bez skóry, świeża, o barwie białej
	-
	5 dni
	100
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	Smalec - klasa I, opakowanie pergaminowe, barwa biała, smak i zapach swoisty, niewydzielający specyficznego zapachu przy smażeniu
	od 0,25 kg do 1 kg
	5 dni
	100
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	32
	Szynka  gotowana -wieprzowa , biała , chuda ,  dobrze krojąca się na maszynie , bez sznurowania 
	1szt 1kg -1,5kg
	5 dni
	800
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	33
	Szynka konserwowa - wieprzowa , niewędzona , parzona , mięso wieprzowe z szynki min.80% , dobrze krojąca się na maszynie
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	800
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	Szynka wędzona wieprzowa - świeża, nie żylasta, parzona, chuda - dobrze krojąca się na maszynie nie może być z łopatki
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	800
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	35
	Szynka wieprzowa dojrzewająca - parmeńska, pokrojona w plastry , paczkowana 
	1op 100g-300g
	5 dni
	1
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	36
	Szynka wieprzowa, bez kości, bez skóry i tłuszczu; świeża, niemrożona 
	zrazowa, porcje pieczeniowe o wadze 1,5 do 2 kg
	5 dni
	400
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	37
	Wątroba wieprzowa świeża, bez błon i tłuszczu ,niemrożona
	-
	3 dni
	50
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	Żeberka wieprzowe - paski, świeże,   część środkowa bez tzw. końcówek , niemrożone
	-
	5 dni
	200
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Razem
	 
	 
	 


Żywność pochodzenia zwierzęcego musi odpowiadać wymogom zawartym w rozporządzeniu /WE/ NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku z późniejszymi zmianami

…………………………………

(opatrzyć elektronicznym podpisem kwalifikowanym

osoby uprawnionej do składania oświadczeń

woli w imieniu podmiotu)

…………………….














/Nazwa Wykonawcy


  pieczęć firmowa/
Zadanie nr 2
Mięso i podroby drobiowe, wędliny drobiowe, wyroby podrobowe drobiowe, wyroby garmażeryjne (kod CPV15131130-5 Wędliny)
	Lp.
	Nazwa i opis przedmiotu zamówienia
	Wymagana gramatura opakowania jednostkowego
	Minimalny termin przydatności do spożycia po dostawie
	Ilość na 12 miesięcy
	J.m.
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT

(%)
	Cena jedn. brutto
	Wartość netto
	Wartość VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10 (5x7)
	11 (10x8)
	12 (10+11)

	1
	Filet z indyka bez skóry , świeży, niemrożony
	-
	5 dni
	2000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Filet z kurczaka - bez skóry, świeży paczkowany; niemrożony
	od 0,5 kg do 3 kg
	5 dni
	9000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Kurczaki - tuszka, świeże, niemrożone
	1szt 1,5kg -2kg
	5 dni
	200
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Parówki drobiowe - świeże w łatwo zdejmowanej osłonce, o zwartej konsystencji, łagodnym smaku, nie pękające podczas podgrzewania, o zawartości mięsa drobiowego powyżej 60%
	1 szt. od 60g - 100g
	5 dni
	30
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Pasztet drobiowy- konsystencja jednolita, smak i zapach swoisty, opakowanie- foremki   z folii aluminiowej
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	30
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Podudzie z kurczaka -świeże , niemrożone
	1szt 180g -200g
	5 dni
	500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Polędwica z indyka-świeża, bez dodatków smakowych, o łagodnym smaku, dobrze krojąca się na maszynie 
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	2000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Sopocka drobiowa - średnio rozdrobniona , wędzona, parzona , dobrze krojąca się na maszynie 
	1szt=1,5kg -2kg
	5 dni
	700
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Szynka drobiowa- świeża, bez dodatków smakowych, skład recepturowy odpowiedni dla wędlin typowo-drobiowych
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	1500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Szynka z indyka -świeża, dobrze krojąca się na maszynie, o łagodnym smaku, bez dodatków smakowych, dobrze przechowująca się, 
	1szt 1kg-1,5kg
	5 dni
	1000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Udka z kurczaka - świeże, niemrożone, ćwiartka; 
	1 szt. od 300g do 400g
	5 dni
	3 000
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Udziec z kurczaka-świeży, niemrożony,
	1szt 180g -200g
	 5 dni
	500
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Wątróbka drobiowa - świeża, twarda, nie rozwalająca się , niemrożona
	-
	3 dni
	100
	kg
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Razem
	 
	 
	 


Żywność pochodzenia zwierzęcego musi odpowiadać wymogom uregulowanym w rozporządzeniu/ WE/ nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku z późniejszymi zmianami
…………………………………

(opatrzyć elektronicznym podpisem kwalifikowanym

osoby uprawnionej do składania oświadczeń

woli w imieniu podmiotu)

…………………….







Załącznik Nr 4 do SIWZ

/Nazwa Wykonawcy


  pieczęć firmowa/

Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej 

im. Marszałka Józefa Piłsudskiego w Płońsku 

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY O PRZYNALEŻNOSCI LUB BRAKU PRZYNALEŻNOŚCI DO TEJ SAMEJ GRUPY KAPITAŁOWEJ, O KTÓREJ MOWA W ART.24 UST.1 PKT 23) USTAWY PRAWO ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH

Dotyczy: postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na 
Dostawy sukcesywne artykułów spożywczych,

nr sprawy FZP.261.18.2019
1.*

Oświadczam, że nie należę do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 oraz z 2016 r. poz. 831, 996 i 1020) z Wykonawcami, którzy złożyli odrębne oferty w niniejszym postępowaniu. 

....................................................

               



    ........................................................

/miejscowość i data/





(opatrzyć elektronicznym podpisem kwalifikowanym

osoby uprawnionej do składania oświadczeń

woli w imieniu podmiotu)
2.* 
Oświadczam, że należę do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 oraz z 2016 r. poz. 831, 996 i 1020) z poniższymi Wykonawcami, którzy złożyli odrębne oferty w niniejszym postępowaniu:
	Lp.
	Lista podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej

(Nazwa i adres podmiotu )

	1.
	

	2.
	


W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania, na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 23) ustawy Prawo zamówień publicznych, wraz ze złożeniem niniejszego oświadczenia przedstawiam nw. dowody potwierdzające, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji: ……………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………
....................................................






 ........................................................

       /miejscowość i data/





(opatrzyć elektronicznym podpisem kwalifikowanym

osoby uprawnionej do składania oświadczeń

woli w imieniu podmiotu)
* Należy wypełnić pkt 1 albo pkt 2. W przypadku złożenia oświadczenia o treści z pkt 2 Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

UWAGA: 
niniejsze „Oświadczenie” Wykonawca ubiegający się o udzielenie zamówienia przekazuje Zamawiającemu w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp. W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia składa ją każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się.
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